- Indian Summer -

Das Menii

Kiirbiscreme mit Balsamessig
Kokosmilch und Ingwer

%k Xk Xk % X

Schweinefilet im Speckmantel
mit Berberitzen-Butter, buntem Pfannengemiise
und Bratkartoffeln

% % % %k x

Schokotdrtchen mit Blaubeer-Schmand-Eis,
Beerenkompott & Mandelkrokant

27,40

*MUNSTERLANDER *
APERITIF

Likér von Walderdbeeren
und Himbeeren mit Sekt
0,11-4,20




Veranstaltungsempfehlungen

Ein Programm von Vivo Musica -
Entertainment aus Leidenschaft!
wwy.vivamusica.de

Und dazu bieten wir [hnen
Enlertainmenl pur.
Der mitreissende Beat
und weltbekannte Melodien
bringen die Fiisse umweigerlich

2um Wippen, der Zauber
der m.-ar.le: entwickelt
Wirkung!
Die vael(hekxnn(em Hits -
mal im Im,é] ischen
vamld mal zeitgemass
und modern, mal im
Crossover dargrlmlrnl
Live, emotional und hautah!

Jobnny Silver
Musicaldarsteller, Gitarrist
Lennon-Double
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MUSIKALISCHE I&\ )ISTLICHKEITEN
™ T > oph nder
UNDMEHR Tenﬂl‘,nﬂ!"ﬂ::”ﬂ!hlﬂr
Rock- & Pop-]
“Die Musik der Beatles ist zeitlos,

transportiert sie doch nostalgi:
und leichtfiissige Gefiihle.

«...tind special-gueat:

Violinist Januse Bulka und
‘Maoderator & Rezitstor Markus von Hagen!

Lin Frogramm der
niedersiichsischen Knlturfirderung!

FR 15.0kt’21

Haus des Gastes
Melle-Wellingholzhausen

Einlass 18.00 Uhr, Beginn 19.00 Uhr,
Daver his co. 21.30 Uhr
(Anmeldung erforderlich, begrenzte Plitze
unter geltenden Hygieneregelnl)
Karten 19,50 Euro p.P.
iiber Gasthof Schrage,

Dissener Sir 15, 49326 Melle

HAUS DES GASTES

49326 Melle-Wellingholzhausen
Eichendorffstr.4

Alich
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19. + 20. November 2021
20 Uhr HdG Wellingholzhausen

Vorverkauf 8 € | Abendkasse 10 €

Eintritt

it der

2G-REGEL

Vorverkaufsstelle
Biirgerbiiro, Backerei/Post Prinz, Tank Center Albers
Melle: Buchhandlung Sutmoller oder bei Mitgliedern der Jugendkapelle

Eine Hommage

an Udo Jiirgens

Udo

Jurgens

eller Hnmmuge-Kumertreihe 2021}

"
Rus der IO Lichlingsprogramm!

<l ‘hs,,,undnd\“

e akeciien (ﬂ.nl

Ein Programm von Viva Musica -
Entertainment aus Leidenschaft!

% i&é@r»,
Mn}ne/i eder.

Eine Hommage -

von Christoph Alexunder s.fu:'afg linis Janusz Bulka
O AT e LR wnd GitarrstJohnny Silverl

+ Gastmusiker Junusz Bulka (Violine)
und Johnny Silver (Guitars)

Einlass 18.00 Uhr, Boginn 19.00 Uhr
Daver bis ca. 21.00/21.30 Uhr

Karten 19,50 Euro p.P.
iber Gasthof Schrage,
Dissener Sir 15, 49326 Melle

(Anmeldung erforderlich, begrentta Plitze
Never water getendsn Hygenerogein)

Termin! Samstag, Tosen 03479/ 306

6.Nov'21 [N

Haus des Gastes HAUS DES GASTES

49326 Melle-Wellingholzhausen
o Eichendorffstr.d

B www.variete-dinner.de

wwwhed-g.de

Eine Hommage

Ve Veesi

ANDREA

BOCELLI

1thnachtliches / o
. 1 nter ket
mit Freun (1(\1] "- H it u den bkamntesten u

testen Stingern der Gegenwart.

Der Crmsaver-Tenor Christoph Alexander ﬁ

Das hnn\e 6" reine 2021
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Ein Dialog von Viva Musica -
Entertainment aus Leidenschaft!
wwwivamusica.de

enische Tenor A

Boeslliwind )

chiirt welt-

rsteht es sear cinfiihisam, ihn und sein

Mit dem Pop-Classical-Tenor
Christoph Alexander

N liekannle Lieder seine: Karriere,

PTEEINR,

nachiliches und spezielle “Crassov
Nersinnen aum Yorlrag knmmen

Wit wire s bespielveise, swern Bucelli 8
heule mit Lennon *lmagine” sing

jen wilrde?.
arkus vin Hagen ereshll aus dem Leben
des Ausnzhme-Kiinstlers Bacelli und y
sensibilisiert fir die virgetragenen Lieder. |
Zusitlich werden der Violin'st Janusz ;’J
Bulka und der Gitarrist Johnny Silver die
Darbielungen bereichern! Ein Programm

der niedersachsischen Kullurfirderung!

Karten 19,50 Euro p.P. «
{iber GasthoT Schra
Dissener Str 15, 493

Aelle

Gastmusiker Janusz Bulka (Violine)
und Johnny Silver (Guitars)
Moderation von Markus von Hagen

Einlass 1800 Uhr, Beginn 19.00 Uhr
Dauer bis ca. 21.00{21.30 Uhr
(Anmeldung erforderlich,
begrenzle Plitee unter
aktuellen Hygieneregeln)
chalilichen Telefon 05429 { 306

ik 17.Dez’21

Haus des Gastes
Melle - Wellingholzhausen

-

Bwww.variete-dinner.de

HAUS DES GASTES =



Wir nennen es Altweibersommer, in Nordamerika nennt man das bunte Schauspiel Indian Summer!
Verantwortlich fiir die ausgepragten Farben sind unter anderem der Ahorn und die amerikanische Eiche,
auch Roteiche genannt. Da in unserem Biergarten ein paar besonders schone Exemplare dieser Biume
stehen, wahlen wir den Indian Summer als Thema fiir diese Zeit.

Vorspeise
Kiirbiscremesuppe mit Balsamessig
fein abgeschmeckt mit Kokosmilch und Ingwer 5,40
Hauptgang
Herbstschnitzel
Schweineschnitzel aus der Oberschale mit gebratenen Zwiebeln,
Speckstreifen, Apfelscheiben, Bratkartoffeln und Salat 15,00

Zarter Flammlachs mit Honig-Senf-Dillsauce,
Grillgemiise & kleinen gebratenen Kartoffeln 19,80

Geschmorte Rinderbickchen
in Portweinsauce mit Kardamom, gebratenes Gemiise
und Kartoffel-Selleriepiirree 24,90

Schweinefilet im Speckmantel mit Berberitzen-Butter,
buntes Pfannengemiise, Bratkartoffeln 16,80

Beutlings-Burger
120g Rindsburger, Burgersauce, Tomate, Gurke und Salat 7,80

Goldbrink-Burger
150g hausgemachter Veggi-Burger mit Tomate, Gurke, Salat 7,80

FlammLachs-Burger
100g Flammlachs, Honig-Senf-Dillsauce,
Gurken, Apfel & rote Zwiebeln 8,70

Beilagen zum Burger: Pommes 3,00 oder Kartoffelecken mit Krauterdip 4,20

Dessert
Schokotortchen mit Rumpflaumen,
Blaubeer-Schmand-Eis & Mandelkrokant 740



Leicht, frisch & fit

Beilage
Kleiner Salat
Blattsalate und Rohkost mit Vinaigrette, Crottons und Kernen 3,40

Hauptgang/Kleines Gericht
Mittlerer Salat
Blattsalate und Rohkost mit Vinaigrette, Crottons und Kernen 6,80

oder

Grofler Salat
Blattsalate und Rohkost mit Vinaigrette, Crottons und Kernen 8,50

+ Ofenkartoffel mit Krauterquark oo 6,50
+ gebratene Champignons mit Speck und Zwiebeln 4,00
+ 1 gebratener Garnelenspiefs mit Chilisauce 4,40
+ gebratene Hahnchenbruststreifen 4,40

mit Vinaigrette (Standarddressing)\fe;anoder Joghurt-Dressing e

Gemiisecurry mit Falafel Ve
mit Zuckerschoten, Paprika, Zucchini, M6hren in
herzhafter Sauce mit Ingwer und Kokosmilch 14,80

Hahnchenbrust mit Zitronen-Krauter-Gremolata,
auf gebratenem Gemiise und Kartoffelspalten & Dip 15,60




Klassiker & Regional

Suppe
»Gronegauer Festtagssuppe*
Rinderkraftbriihe mit ordentlich was drin 4,40

Hauptgang
»Jagerschnitzel“- beliebter Klassiker
Schweineschnitzel aus der Oberschale mit frischen
Champignons in Rahmsauce, kleine gebratene Kartoffeln 12,00

»Paprikarahmschnitzel
Schweineschnitzel aus der Oberschale mit
Paprikarahmsauce, Kroketten und buntem Salat 14,80

,Riesenkriistchen*
Schweineschnitzel aus der Oberschale,
gebratene Champignons auf Toast, 2 Spiegeleier und Salat 18,40

Fiir Kinder

Kleines Hahnchenschnitzel ,Prinzessin Lillifee” N\
mit Kroketten und Gemiise g\f’? 7,90
_ AN

Schweineschnitzel ,Bob der Baumeister*

mit Gemiise und Pommes-frites 790

T(l,,‘ Bilbos Beutlingsburger
120g Rindsburger mit Burgersauce, Tomate, Gurke, und Salat 7,80

Piratenteller Sharky (Teller, Besteck & Serviette) 0,00

Jedes Kind erhiilt ein Uberraschungsdessert!



HAUS DES GASTES

== FESTSAAL®GRONEGAU =

Eleganter Saal &
perfekter Service
Kompetente

Beratung

| . Ambiente

+ Preis/Leistung

Haus des Gastes
Eichendorffstr. 4

49326 Melle
' Tel.: 05429 2959263

www.h-d-g.de

Jetzt unverbindlich besichtigen!




Getranke

Aperitif & Sekt
Amerie — Likdr von Walderdbeeren und Himbeeren mit Sekt 0,1 Ltr. 4,20
Aperol —Spritz (Aperol mit Sekt) 0,1 Ltr. 4,20
Lillet Wild Berry 0,1 Ltr. 4,20
Kir Royal (Sekt mit Creme de Cassis) 0,1 Ltr. 3,90
Sekt — Schloss Koblenz - Glas 0,1 Ltr. 2,80

Wasser, Saft & Limonade

Carolinen Mineralwasser 0,25 Ltr. 1,90
Graf Metternich stilles Wasser 0,25 Ltr. 1,90
Graf Metternich Mineralbrunnen — medium oder still 0,75 Ltr. 5,40
Apfel-, Orangen-, Bananen-, Kirsch-, 0,3 Ltr. 3,20
Maracuja- & Schwarzer Johannisbeernektar 0,3 Ltr. 3,20
- Saft als Schorle 0,51 + 1,50
Coca Cola / Fanta / Sprite 0,3 Ltr. 2,70
Bionade Holunder 0,33 Ltr. 2,80
Schweppes — Bitter Lemon, Ginger Ale 0,2 Ltr. 2,80
Thomas Henry — Tonic Water 0,2 Ltr. 2,80
Biere
Herforder Pils vom Fass 0,2 Ltr. 1,80
Herforder Pils vom Fass 0,3 Ltr. 2,70
Herforder Pils vom Fass 0,4 Ltr. 3,50
Frankenheim Alt vom Fass 0,2 Ltr. 1,70
Schneider Weisse vom Fass 0,3 Ltr. 2,70
Schneider Weisse vom Fass 0,5 Ltr. 4,30
Vitamalz 0,33 Ltr. 2,70
Pils -alkoholfrei- 0,33 Ltr. 2,70
Offene Weine
Weifdwein
Griiner Veltliner, trocken, Osterreich 0,1 Ltr. 2,80 0,2 Ltr. 4,70
Grauer Burgunder, trocken, Baden 0,1 Ltr. 3,60 0,2 Ltr. 5,90
Rivaner, halbtrocken, Rheinhessen 0,1 Ltr. 2,90 0,2 Ltr. 4,90
Riesling, lieblich, Mosel 0,1 Ltr. 2,90 0,2 Ltr. 4,90
Roséwein
Spatburgunder Weisherbst, halbtrocken, Baden 0,1 Ltr. 3,60 0,2 Ltr. 5,90
Rotwein
Merlot, trocken, Frankreich 0,1 Ltr. 2,90 0,2 Ltr. 4,90
Cabernet Sauvignon, trocken, Frankreich 0,1 Ltr. 3,60 0,2 Ltr. 5,90
Temperanillio, trocken, Rioja 0,1 Ltr. 2,90 0,2 Ltr. 4,90

Dornfelder Rotwein, halbtrocken Rheinhessen 0,1 Ltr. 2,80 0,2 Ltr. 4,70



Weifdwein
2019er

2019er

201 8er

2019er

2019er

Roséwein
201 8er

Rotwein
201 8er

2019er

201 8er

201 8er

201 8er

201 8er

Flaschen Weine

Peter Freimuth
Griiner Veltliner -trocken-
Osterreich - Burgenland

Weingut Schlink
Riesling —trocken-

Nahe

Bickensohler Steinfelsen

Grauer Burgunder -trocken-
Baden

Weingut Schales

Rivaner —halbtrocken-
Rheinhessen

Kliisserather St. Michael
Riesling, Spatlese -lieblich-
Mosel

Bickensohler Steinfelsen,
Spatburgunder, Weifdherbst -halbtrocken-
Baden

Bickensohler Steinfelsen
Spdtburgunder -trocken-
Baden

Weinkellerei Drathen
Dornfelder —halbtrocken-
Rheinhessen

Terre die Roveri
Barbera Piemonte —trocken-
Italien, Piemont, Costa di Bussia

La Grange Terroir

Merlot -trocken-

Frankreich, Languedoc

TerraNoble

Cabernet Sauvignon, Reserva -trocken-
Chile - Valle de Colchaguna

Monte Clavijo

Tempranillo -trocken-

Spanien — Rioja

Sekt Schloss Koblenz - trocken 0,7 |

Euro

14,80

14,80

18,20

15,80

15,80

18,20

18,20

14,80

15,80

14,90

18,20

15,80

15,80



Korn

Korn — jung
Berentzen Korn, Strohtmann Korn, Kisker Korn 2 1,20
Berentzen Korn2Korn 2 3,20
Brennerei Ehringhausen Dinkelkorn 2 2,80
Brennerei Ehringhausen Kornbrand 2 3,20
Burekorn 2 1,70
das Korn Doppelkorn 2 3,20
Deicht — EmmerKorn 2 d 5,90
Echter Emmerich — Emmerbrand 2 d 3,70
Fiirst Bismark Doppelkorn 2 1,60
Ick meene Man — Gerstenkorn 2 d 3,20
King Korn — Winterweizen Doppelkorn 2 d 2,40
Mohne Korn — Weizen Doppelkorn 2 3,20
Nordhauser Doppelkorn 2 1,20
NORK Doppelkorn 2 3,20
Ryekorn Roggenkorn 2 3,70
Sasse NJU Korn mild 2 d 2,80
Sasse NJU Korn fruchtig 2 d 2,80
Sasse NJU Korn wuchtig 2 d 2,80
Schwarze Friihstiickskorn 2 d 1,20
Vollkorn ’ 2 5,90
ST
Korn - gelagert RGN
Berentzen vom alten Fass 2 d 1,70
Brenn. Ehringhausen Der kleine Lord No.2 2 d 5,90
Brenn. Ehringhausen Der kleine Lord No.6 2 d 5,90
Brenn. Ehringhausen Dinkelkorn Holzfass 2 d 3,80
Burgenkorn — 2 d 590
das Korn Alter Doppelkorn 2 d 6,80
Geutings Alter 2 d 1,70
Geutings Westmiinsterldnder Edelkorn 2 3,20
Heyde 1860 2 2,50
Heyde Edition Ill 2 d 3,80
Heyde Edition S9 2 7,80
Hardenberg Hochzeitsweizen 2 1,70
Hullmann Alter Korn 2 1,70
Hullmann Charge 15 2 d 2,80
Rosche Uralter 2 d 2,20
Rosche — de la Roche 2 2,80
Rosche — Susannes first 2 4,80
Rosche Generation 5 - Whiskyfass 2 d 5,90
Sasse Lagerkorn VSOP 2 d 2,50
Sasse Cigar Spezial Bester Whisky Kontinentaleuropas (Korn) 2 4,80
Sasse Lagerkorn 10 (Schwarzhafer) 2, d 9,60
Sasse Lagerkorn 11 (Imperialgerste) 2 9,60
Sasse Lagerkorn 12 (Emmerkorn) 2 d 9,60
Sasse TS Privat — alter Kornbrand von 1972 2 15,80
Sasse Bordeaux finish — Ausbau in Chateau Latour Barriques 2 21,50
Sasse Rye 2 4,80
Wollbrink - Alter Johann Wollbrink 2 2,20



Spirituosen

Schnapps

Korn, Wacholder, Pfefferminzwacholder
Grafschafter Kriauterwacholder von Sasse
Steinhdger - Schinkenhdger Doppelwacholder
Tequila, Tequila Gold

Wodka — Absolut, Moskovskaja

Likor
Appel, Saure Kirsche, Rhabarber, Waldmeister
Likor 43, Baileys,
Tia Maria, Amaretto
Kakao mit Nuss von Sasse Feinbrennerei
Marc de Champagne — Triiffelcreme von Prinz

Anis, Aquavit & Krduter
Sambuca, Ouzo,
Jubildums Aquavit, Malteser
Leibwichter, HKT
Ramazzotti, Averna, Jagermeister
Fernet Branca, -Menta, Underberg, Kiimmerling

Obstbrande
Alte Marille von Prinz
Grappa Moskato - Sibona
Himbeere von Pistole Hardcore Food
Himbeergeist von Sasse Feinbrennerei
Pflaumenbrand mit Fruchtauszug, Streng's
Williamsbirne mit Fruchtauszug, Streng's
Williamsbirne von Sasse Feinbrennerei

Whisky, Brandy & Weinbrand
Jim Beam
Jack Daniels
Mariacron,

Osborne Veterano
Grand Manier

Heifle Getrinke

Tasse Kaffee

Kannchen Kaffee

Milchkaffee (Grof3es Glas)
Espresso

Cappuccino

Latte Macchiatto (Grof3es Glas)
Glas Tee (Grof3es Glas):
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- Friesen-, Griiner-, Kamillen-, Friichte-, RooibosVanille-, Pfefferminztee

Kakao mit Sahne (Grofies Glas)
Kakao mit Sahne und Amaretto (Grof3es Glas)
Heifse Zitrone (Grofies Glas)

Glihwein (Grofles Glas) / Grog - 4 cl Rum (Grofdes Glas)

1,20
2,50
1,70
2,50
2,20

1,20
2,20
2,20
2,80
2,80

2,20
2,20
1,70
2,20
2,20

2,80
2,80
2,80
3,20
2,80
2,80
3,20

4,00
4,50
2,20
2,20
3,80

1,90
3,20
2,50
1,90
2,20
2,50

2,20
2,50
3,80
2,50
3,90



